MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
Secretaria de Educacao
Departamento de Apoio a Educacdo — SE 2
Divisao de Alimentacdo Escolar — SE 21

ANEXO | — ESPECIFICACOES TECNICAS SUCO

1. SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL

1.1. DESCRICAO DO OBJETO

Bebida ndo fermentada, obtida da parte comestivel da uva (Vitis labrusca sp.), fresca e
madura, através de processo tecnolégico adequado, ou do mosto sulfitado, em
concentragdo natural, sem qualquer adigdo de agucar, pronto para o consumo.

1.2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

O produto deve ser preparado com matérias-primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa,
de parasitas e detritos animais ou vegetais e posteriormente envasado. Deve apresentar cor
vermelho-violdceo de grande intensidade, aroma e sabor frutado de uvas frescas e maduras,
ndo deverd conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias
estranhas a sua composicdao normal, devendo estar isentas de leveduras, fermentacdes e
parasitos, sem corantes e sem conservantes. Devera conter como ingredientes basicos: uvas
e antioxidantes INS300 (Acido ascérbico, vitamina C) e INS220 (Diéxido de enxofre, anidrido
sulfuroso), sem adicdo de corantes e conservantes. As caracteristicas e especificacdes do
produto deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.

ORGANOLEPTICAS

aspecto: caracteristico

cor: caracteristico

odor: caracteristico

sabor: caracteristico

1.3. PRAZO DE VALIDADE: O produto devera ter 06 a 12 meses de validade apds a data de
fabricacdo em condi¢des de armazenamento recomendadas.

1.4. EMBALAGEM: Embalagem Inicial/primaria: O produto devera ser acondicionado em
embalagem cartonada longa vida (tetra pak), individual, contendo orificio tipo palha flexivel
para canudo, com canudo acoplado embalado, asséptico, com capacidade para 200
(duzentos) ml. Embalagem secunddria: Devera ser de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto. Embalagens diferentes poderdao ser apresentadas, desde que
aprovadas pela Divisdo de Alimentac¢ado Escolar.

1.4.1. As embalagens, devem obedecer aos critérios de sustentabilidade, os produtos devem
conter materiais biodegradaveis, conforme as legisla¢des vigentes.

1.5. ROTULAGEM: O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente.

No rétulo das embalagens primarias deverdo constar de forma clara e indelével as seguintes
informacdes:

- identificacdo do produto e marca

- logomarca do assentamento, associacao ou do grupo formal

- nome e endereco do fabricante

- data de fabricacao

- data de validade ou prazo maximo para consumo

- componentes do produto, inclusive os tipos e cédigos dos aditivos
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- peso liquido

- numero do registro no érgao competente

- condicdes de armazenamento

- n2 do lote (caso utilizado)

1.6. QUANTIDADE ESTIMADA: 506.784 unidades de 200ml por ano.

O grupo formal classificado em 12 lugar devera:

A- Apresentar amostra na embalagem original;

B- Apresentar ficha técnica devidamente atestada por responsdvel técnico;

C- Apresentar cépia autenticada do registro do produto no drgdo oficial competente —
Registro no MAPA — Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

D- Apresentar laudos bromatoldgicos, fisico/quimico, microbioldgico conclusivos,
comprovando que o produto esta dentro dos padrdes legais vigentes;

E- Certificado de produto organico, conforme Lei 10.831 de 23 de dezembro de 2003 e suas
alteragGes posteriores.

2. SUCO DE LARANJA INTEGRAL

2.1. DESCRICAO DO OBIJETO

Bebida ndo fermentada, ndo concentrada e ndo diluida, destinada ao consumo, obtida da
fruta madura e s3, sem qualquer adicdo de agucar, por processamento tecnoldgico
adequado, submetida a tratamento que assegure a sua apresentagdo e conservag¢do até o
momento do consumo.

2.2. CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

O produto deve ser preparado com matérias-primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa,
de parasitas e detritos animais ou vegetais e posteriormente envasado. Deve apresentar cor
caracteristica, aroma e sabor de fruta, ndo deverd conter fragmentos das partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢cdao normal, devendo estar
isentas de leveduras, fermentacgfes e parasitos, sem corantes e sem conservantes. Devera
conter como ingredientes basicos: suco de laranja integral, sem adicdo de corantes e
conservantes. As caracteristicas e especificagdes do produto deverdo estar de acordo com a
legislagao vigente.

ORGANOLEPTICAS

aspecto: caracteristico

cor: caracteristico

odor: caracteristico

sabor: caracteristico

2.3. PRAZO DE VALIDADE: O produto devera ter 06 a 12 meses de validade apds a data de
fabricacdo em condicdes de armazenamento recomendadas.

2.4. EMBALAGEM: Embalagem Inicial/primaria: O produto deverd ser acondicionado em
embalagem cartonada longa vida (tetra pak), individual, contendo orificio tipo palha flexivel
para canudo, com canudo acoplado embalado, asséptico, com capacidade para 200
(duzentos) ml. Embalagem secundaria: Devera ser de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto. Embalagens diferentes poderdo ser apresentadas, desde que
aprovadas pela Divisdo de Alimentacdo Escolar.

2.4.1. As embalagens, devem obedecer aos critérios de sustentabilidade, os produtos devem
conter materiais biodegradaveis, conforme as legisla¢des vigentes.

2.5. ROTULAGEM: O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente.

No rétulo das embalagens primarias deverdo constar de forma clara e indelével as seguintes
informacdes:

- identificacdo do produto e marca
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- logomarca do assentamento, associagao ou do grupo formal

- nome e endereco do fabricante

- data de fabricacao

- data de validade ou prazo maximo para consumo

- componentes do produto, inclusive os tipos e cédigos dos aditivos

- peso liquido

- numero do registro no érgao competente

- condi¢des de armazenamento

- n2 do lote (caso utilizado)

2.6. QUANTIDADE ESTIMADA: 444.288 unidades de 200ml por ano.

O grupo formal classificado em 12 lugar devera:

A- Apresentar amostra na embalagem original;

B- Apresentar ficha técnica devidamente atestada por responsdavel técnico;

C- Apresentar cépia autenticada do registro do produto no drgdo oficial competente —
Registro no MAPA — Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

D- Apresentar laudos bromatoldgicos, fisico/quimico, microbiolégico conclusivos,
comprovando que o produto estd dentro dos padrdes legais vigentes;

E- Certificado de produto organico, conforme Lei 10.831 de 23 de dezembro de 2003 e suas
alteragdes posteriores.

3. ENTREGA

3.1. Os produtos deverdo ser entregues pelo fornecedor, em veiculos fechados e limpos, de
acordo com a legislacdo e especificagdo dos produtos, nos estabelecimentos de ensino
relacionados no Anexo Il — GRADE_ESTIMADA_SUCO_INDIVIDUAL na temperatura de
conservacao e transporte conforme indicada pelo fabricante, de maneira a preservar a sua
qualidade quanto as caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscépicas.

3.2. O motorista e ajudante deverdo estar devidamente uniformizados e identificados com
cracha. As entregas deverao ser realizadas nos dias determinados pela SE. 21, no hordrio das
07h30 as 16h00 (dia e horario podera sofrer altera¢cdes para melhor atender os educandos
da Rede Municipal), obedecendo a critérios da Divisdo de Alimentacdo Escolar SE. 21.

3.3. Os pedidos levardo em conta os itens em estoque das Unidades Escolares, informados
pela Divisdao de Alimentagdo Escolar com o envio prévio do pedido de 10 dias antes da data
de entrega nas Escolas.

3.4. Antes de iniciar a primeira entrega, a proponente deverd se dirigir a Divisdo de
Alimentacg3do Escolar - SE-21 sito a Rua do Cruzeiro n2 350/374, Bairro Vila Duzzi, CEP 09725-
310 Sao Bernardo do Campo — SP, as 08h00 horas, no qual os produtos serdo avaliados por
um responsavel do quadro técnico deste municipio. O responsavel pelo pedido determinara
qual veiculo sera vistoriado.

3.5. Durante o periodo de férias e recesso escolar podera haver suspensdo do fornecimento.
3.6. A Prefeitura podera incluir ou excluir Unidades Escolares e/ou Instituicdes Parceiras
constantes no Anexo Il = GRADE_ESTIMADA_SUCO_INDIVIDUAL.

3.7. A contratada deverd obedecer aos padroes internos de documentacdo para controle das
entregas (romaneios), objetivando maior eficiéncia na apuracdo de quantidade e qualidade
dos produtos entregues. Tal obrigatoriedade é extensivel inclusive ao numero de cdépias de
documentos.

4. RESPONSAVEIS PELOS RECEBIMENTOS
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4.1. O recebimento dos alimentos deve ser realizado pela equipe de cozinheiras e auxiliares
escolares, de cada Unidade Escolar ou por alguém responsavel e designado pela escola, que
esteja presente e capacitado para avaliar todas as caracteristicas no momento do
recebimento, este, fica responsdvel pela assinatura com nome completo, legivel com data e
carimbo da Unidade Escolar.

5. CONTROLE

5.1. O Municipio podera em qualquer fornecimento, retirar amostra do produto
entregue, procedendo a conferéncia quanto a qualidade e peso.

5.2. O Municipio se reserva o direito de solicitar exames bromatoldgicos, fisico/quimico,
microbioldgicos, histolégico, toxicolégico, microscépicos e outros eventualmente
necessarios, a expensas do fornecedor, com vistas a verificacdo do estado higiénico-sanitario
do produto, o qual devera estar de acordo com a legislacdo vigente.

5.3. A coleta de amostras para exames serd efetuada por técnico da Supervisao de
Alimentacdo Escolar, na presenca de 02 (duas) testemunhas que assinardo o termo de coleta
das amostras, que podera ser acompanhada pelo fornecedor. Caso a qualidade do produto
nao corresponda as especificacdes exigidas, a remessa sera devolvida e deverd ser
substituida pelo fornecedor em tempo habil para sua utilizagdo no dia programado,
independente de aplicagdo das penalidades cabiveis.

5.4. A Prefeitura podera fiscalizar as condi¢des dos veiculos utilizados, na realizacao das
entregas, bem como das instala¢des da contratada.

6. DOCUMENTACAO TECNICA E AMOSTRAS

6.2. Os Grupos Formais classificados em 12 lugar na Chamada Publica deverdo
apresentar no prazo maximo de até 15 dias Uteis contados apds a sessdo da Chamada
Publica:

° 02 (duas) amostras idénticas (igual data de validade e n? lote) do produto em
embalagem primaria, devidamente identificada, na Divisdo de Alimentacao Escolar;

. Ficha técnica devidamente atestada por responsavel técnico (Modelo Anexo VIl);

° Laudos bromatoldgicos, fisico/quimico, microbioldgico.

7. AVALIACAO DAS AMOSTRAS

(Resolugdo PNAE/FNDE N2 06/2020 — Se¢do IV — Do controle de Qualidade Higiénico
Sanitario - Art.41)

“Art. 41 “A EEx ou a UEx poderd prever em edital de licitacGo ou na chamada publica a
apresentacdo de amostras pelo licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar,
para avaliagdo e selecdo do produto a ser adquirido, as quais deverdo ser submetidas a
andlises necessdrias, imediatamente apds a fase de homologag¢do.”

— Caberdo a equipe de Nutricionistas/Quadro Técnico da Divisdo de Alimentag¢do Escolar a
analise e julgamento das amostras apresentadas, com relacdo aos critérios de qualidade da
amostra apresentada, referentes:

a) Avaliacdo Sensorial:

- Aparéncia;

- Cor;

- Odor;

- Consisténcia;

- Sabor.

- Avaliacdo da técnica de preparo e rendimento: serd realizada pela equipe técnica de
nutricionistas da Divisdo de Alimentacdo Escolar, considerando as técnicas/instrugdes de
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preparo descritas pelo fabricante na embalagem, tempo de preparo, facilidades ou
dificuldades encontradas e rendimento dos produtos.

- Este procedimento estd baseado nas recomendac¢des do MANUAL PARA APLICACAO DOS
TESTES DE ACEITABILIDADE NO PROGRAMA DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE.

— Na Avaliacdo Técnica efetuada pela equipe de Nutricionistas da Divisdo de Alimentacao
Escolar serdo consideradas as condicdes rotineiras de armazenamento, distribuicdo e
preparo do alimento nas unidades atendidas.

FABIANA ALMEIDA NASCIMENTO
Diretora de Secao de Supervisdo e Alimentacdo Escolar —SE.211
CRN-3: 24.333

CRISTIANA PESSOA FERNANDES
Diretora da Divisdao de Alimentac¢ao Escolar — SE.21
CRN-3: 44.252
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